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Kantinedrift og kvalitet

Som navnet antyder, er The Cantina spiret ud fra kantinedrift, og

vi arbejder den i dag med udgangspunkt i kundernes kakkener.
Med en kantinelesning fra The Cantina kan | veelge, at vi anscetter

Se vores
CSR-rapport

et kokketeam til at drive kakkenet, eller vi kan overtage jeres
eksisterende personale og oplaere dem i vores interne procedurer. The
Cantina skaber en personalerestaurant, som kan skabe fornyelse og
frokostoplevelser af hgj kvalitet samt inspirere jeres ansatte.

Private og offentlige kantiner

The Cantina har stor erfaring og succes med at drive
kantiner i b&de uddannelsesinstitutioner og i private
virksomheder over hele Danmark. Vi gér i dialog med de
enkelte lokationer og afdcekker preecis, hvad de studerende,
underviserne og medarbejderne gnsker sig af en kantine.

Fleksibiliteten og kreativiteten hos vores personale sikrer
en varieret og ernceringskorrekt kost, séledes at energien
fastholdes hele dagen.

Frokostordninger og fcellesskab
En frokostordning samler arbejdspladsen om det samme

maltid og bidrager til at styrke fcellesskabet i virksomheden.

Med The Cantina kan du give dine medarbejdere en

frokostordning, som ger lidt mere ud af smagen og révarerne,
end hvad | er vant til. Sund mad uden tomme kalorier giver
energi og humer, s& du undgér, at medarbejderne lgber tor
for kreativitet og effektivitet sidst p& dagen. Vi bruger révarer
fra nceromrédet og er med til at fremme bceredygtigheden
ved at statte lokale producenter.

Mad til berneinstitutioner

The Cantina har med stort held budt ind pé& udbud til
berneinstitutioner, hvor formaélet er at sikre vores yngste gode
og ncerende méltider, som giver dem en god dag — og ikke
mindst skaber gode madvaner for fremtiden.

Vores fokus pd& okologi og lokale producenter skaber basis for
en optimal erncering, og det alsidige udbud lcerer bernene,
at mad kan have mange farver, smage og konsistenser.
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Serveringsklare, laekre og kedfulde, saftige,
... pandestegte og hdndvendte! 4
+__Bedre end din mors?
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BPI CATERING - en verden af velsmag

For bestilling og mere information: catering@bpi.nu - +4569 80 49 18
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AB Catering, BC Catering og inco Cash&Carry er
CATER I NG alle en del af koncernen Dansk Cater, som med
— hele Danmarks Foodservice over 70.000 varenumre i sortimentet er Danmarks
storste leverander til det professionelle kekken.
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Selskaberne er forskellige, nar det drejer sig

om distributionsform og sortiment, men de er
feelles om at levere kvalitetsprodukter og yde en
ekstraordinzert hgj service.

Selskaberne har deres redder i det lokale kendskab
og den nzere kontakt til kunderne.

Selskaberne beskaftiger i Danmark i alt ca. 1500

incn Cash & Carry medarbejdere og distribuerer som totalleverander

h - med ca. 300 egne lastbiler til storkekkener i hele
Din fodevaregrossist siden 1922 landet.

/DANMARK ¢ Concept: JS/MEDIATOOLSA/S * 19311 e www.




