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| artier har vi, i Ostebarsen, spottet de lakreste og
mest smagfulde oste til vores kunder. | dag er det 3.
generation, som passioneret importerer og forhand-
ler et bredt og varieret sortiment af oste, men 4. ge-
neration er sa smat begyndt at tage del i hverdagen.

. Nar du handler med Ostebgrsen, handler du med en
b vidensbaseret og erfaringstung fgdevarevirksom-
mﬂ{" hed, der i generationer har veeret de madprofessio-
i : nelles forleengede arm. Vores erfarne indkgbere
kender og fglger dagligt de bedste og mest interes-
sante fgdevaremarkeder over hele Europa. Hver uge
fylder vi hylderne med velkendte og nye smagsople-
velser og tilbyder et kaeempe udvalg af tidens bedste
og mest interessante oste. Men ogsa nar det geelder
charcuteri-varer og det rette tilbehgr til f.eks. buffe-
ter og bruncher, kan vores medarbejdere hjalpe dig
med at finde det bedste til din virksomhed.

Laes meget mere pa osteborsen.dk




MARKEDSPLADSEN - LIDT
UD OVER DET SADVANLIGE

Tanken bag markedspladsostene er helt central for ma-
den, vi har valgt at handle pa. Vi kender kvaliteterne og
falger priserne teet overalt i Europa, og vi ved, hvor og
hvornar vi kan kabe de bedste varer til de mest attrak-
tive priser. Vi gar ikke pa kompromis, men gar malrettet
efter udsggte kvaliteter og unikke smagsoplevelser til
vores mere end 800 faste erhvervskunder - og handler
derfor ofte "taet pa dato”, pa det tidspunkt, hvor ostene
er optimalt modne og lige til at servere for dine gaester.
Det betyder, at ostene pa markedspladsen varierer fra
uge til uge, sa vi kan ikke garantere dig en eksakt ost.
Til gengeaeld kan vi garantere en god pris.

Hver mandag, tidligt om morgenen, ankommer oste fra
hele Sydeuropa. Ostene har vi bestilt ugen inden via
online-auktion. Ved ankomst sgrger vores lagermedar-
bejdere for at fa ostene pa lager, og seelgerne gar straks
i gang med at dufte til og smage pa de nyankomne oste.



BES@G VORES

OSTEUNIVERS

| Vemmelev pa Vestsjeelland har vi skabt et over-
dadigt osteunivers med engros lager, eget meje-
ri, mejeriudsalg og café, hvor du kan nyde tapas
skabt af vores egen kok med oste og andre spe-
cialiteter, som du kan kgbe i butikken. Brgdet er
nybagt og tilbehgret hjemmelavet. Vi har indret-
tet det sadan, at du fra vores mejeriudsalg kan
fglge med i, hvad der sker pa modningshylderne
og pa vores lager. Du kan ogsa tage tapas med
hjem og bestille anretninger til mindre sammen-
komster eller starre festligheder.

Hvis du har behov for at modne din osteviden, ar-
rangerer vi gerne osteskoler, og vi har jeevnligt ar-
rangementer til dig, som vil vaere klogere pa oste.

MEDARBEJDERE
MED SPECIALVIDEN

Alle medarbejdere hos Ostebgrsen har et hgjt kendskab
til vores produkter og specialviden, som vi gerne deler
ud af. Har du spgrgsmal til oste eller sammensaetningen
af en menu, er vi aldrig leengere vaek end et telefonop-
kald.

Vores samarbejder spaender bredt - fra nogle af de
stgrste mejerier til sma gardmejerier, som Henrik Mgl-
ler Kastrup og Birgitte Kastrup har opstgvet pa deres
osteekspeditioner gennem Europa.

Ligesom vi i de seneste artier har udviklet en raekke oste
i teet samarbejde med mindre, danske mejerier. Inspire-
ret af de bedste danske danbo-typer og de mest inte-
ressante franske klassiker, har vi skabt en helt unik serie
af det, vi kalder Kastrup-Oste. Serien bestar af forskel-
lige danbo-typer, hel- og halvfaste emmentaler-typer
samt brier og blaskimmel og vi kalder dem blandt andet
Dronning Victoria, @kologiske Bgrsen Brie, Sorte Ger-
trud, Trelleborg, Antvorskov og Kong Knud.
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"Ndr du handler
med Ostebgarsen,
kan du forvente at
made mennesker
med en seerlig
passion for smag,
der vil gd langt for
at give dig en god
oplevelse og sikre
dig en god handel.”

Henrik Mgller Kastrup

1001 Oste

i“ﬁﬁg

EN VIRKSOMHED
| UDVIKLING

Virksomheden er grundlagt i 1934 af Aksel Munch
Mortensen. | dag sidder hans barnebarn, Birgitte Ka-
strup, i direktgrstolen og driver virksomheden sammen
med sin mand, Henrik Mgller Kastrup. Han har vaeret
i ostebranchen siden 1986, hvor Birgittes far ansatte
ham. Flere familiemedlemmer sidder i bestyrelsen og
tager dermed aktivt del i udviklingen af forretningen.

Ostebgrsen rykkede i 2017 til sin nuvaerende plads i
Vemmelev. Dermed blev lageret udvidet betydeligt og
vi fik en ny, flot osteforretning med en hyggelig cafe til.

Vi szlger til bade private og professionelle, og det
er nemt at komme hertil, for vi ligger taet ved motor-
vejsafkgrslen i Vemmelev.




Hos Ostebgrsen finder du altid et spsendende og
bredt sortiment af danske savel som udenlandske
oste. Vores engagerede salgere sidder klar til at rad-
give og vejlede, sa du far de rigtige varer, i den rette
maengde - og til den bedste pris.

Kontakt os pa mail: salg@osteborsen.dk, eller ring pa
+45 58 50 00 16 og hgr mere om, hvad vi kan bidrage
med i din virksomhed.

Som engros kunde kan du bestille i vores webshop,
nar farst du er oprettet som kunde. Laeg ostene i ind-
kabskurven, sa leverer vi direkte til dgren. Nemmere
bliver det simpelthen ikke.

. www.osteborsen-b2b.dk
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Fromagerie Germain, making
refined cheeses since 1921

www.fromagetie-germain.com

Denne Interaktive Brochure
er designet og leveret Trentin SpA, a story of great
af JS Danmark passion and dedication for the
products, which started 70 years
ago, near Verona, Italy.

JS/DANMARK

www.jsdanmark.dk




